Bac Gastronorme Profi Line GN 2/4 - 8,6 L - H 150 mm

HN801840

dbHENDI

Tools for Chefs

Le Bac Gastronorme Profi Line GN 2/4 - 8,6 L - H 150 mm est un
allié robuste en inox 18/10 pour tous les professionnels de la
restauration. Ce bac non perforé offre une capacité de 8,6 litres et
garantit une utilisation polyvalente, de la conservation au
chauffage. Avec ses dimensions pratiques (530 mm de profondeur,
162 mm de longueur) et sa compatibilité avec le lave-vaisselle, il
est congu pour faciliter le quotidien. Son design soigné et sa
structure solide en font un équipement fiable pour toutes les
cuisines professionnelles.

Caracteristiques Produit :

Température Minimum (°C) : -40 Température Maximum (°C) : 300 Perforé : Non

Longueur (mm) : 162 Profondeur (mm) : 530 Hauteur (mm) : 150

Matiere : Inox Taille GN : GN 2/4 Couleur : Argent / Inox
Passage au Lave-vaisselle : Oui Passage au Four : Oui Capacité (L) : 8,6

Epaisseur (mm): 0,7 Accessoires : Bac Type d’Inox : Acier Inox 18/10

Informations Logistiques :

Largeur : 162 mm Profondeur : 151 mm Hauteur : 528 mm
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