Bac Gastronorme Kitchen Line GN 1/9-1L - H 100 mm

HN806739
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— Le Bac Gastronorme Kitchen Line GN 1/9 -1 L - H 100 mm est

congu en acier inoxydable durable, supportant des températures de
-40°C a 250°C, idéal pour une utilisation variée depuis le four
jusqu'au réfrigérateur. Avec une capacité de 1 litre et des
dimensions optimisées (176x108x100 mm), ce bac non perforé
garantit une utilisation facile et un nettoyage rapide, tout en étant

- résistant au lave-vaisselle. Sa construction robuste avec des coins
renforcés assure une longue durée de vie méme sous usage
intensif.

Caracteristiques Produit :
Température Minimum (°C) : -40 Température Maximum (°C) : 250 Perforé : Non
Longueur (mm) : 176 Profondeur (mm) : 108 Hauteur (mm) : 100
Poids (kg) : 0,22 Matiere : Acier Inoxydable Taille GN : GN 1/9
Passage au Lave-vaisselle : Oui Gamme : Kitchen Line Passage au Four : QOui
Capacité (L): 1 Accessoires : Bac

Informations Logistiques :

Largeur : 110 mm Profondeur : 180 mm Hauteur : 100 mm
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