Couteau a Jambon et a Saumon Kitchen Line - Lame 21,5

cm
HN781326

dbHENDI

Tools for Chefs

) Ce Couteau a Jambon et a Saumon Kitchen Line est doté

: d'une Lame de 21,5 cm congue en acier inoxydable avec manche
en plastigue POM noir. Trés résistant a la corrosion, il reste aiguisé
tres longtemps. La forme de son manche évite que de la nourriture
se glisse entre la lame et le manche. Idéal pour les professionnels
de la restauration.

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 350 Poids (kg) : 0.19 Type de manche : Riveté
Matiere du manche : POM Type de lame : Forgée Taille de la lame (en cm) : 21.5
Gamme : Kitchen Line Epaisseur (mm) : 2.4

Informations Logistiques :

Largeur : 80 mm Profondeur : 400 mm Hauteur : 20 mm
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