Chocolatiere Professionnelle - 3 L

DLHCD3L

DYNASTEEL

FOOD SERVICE SOLUTIONS

Découvrez notre Chocolatiére Professionnelle - 3 L, l'outil
indispensable pour vos préparations chocolatées ! Avec une
puissance de 1200 W et une température réglable allant de 0°C a
90°C, vous obtiendrez des chocolats parfaitement fondus et
onctueux. Sa capacité de 3 L en fait l'alliée parfaite pour les
professionnels de la cuisine.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 220 V Température Minimum (°C) : 0 Température Maximum (°C) : 90
Longueur (mm) : 265 Profondeur (mm) : 215 Hauteur (mm) : 414

Poids (kg) : 3 Puissance (W) : 1200 Matiere : Titane

Couleur : Argent / Inox Capacité (L): 3 Diamétre (mm) : 200

Informations Logistiques :

Largeur : 260 mm Profondeur : 260 mm Hauteur : 440 mm
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