Armoire Réfrigérée Inox Positive GN 2/1 - 1400 L

DLGN1410TN

DYNASTEEL

FOOD SERVICE SOLUTIONS

Idéale pour les professionnels de la restauration, cette Armoire
Réfrigérée Inox Positive GN 2/1 dispose d'une belle capacité de
1400 L. Elle est équipée de deux portes battantes pleines et de 3
étageres GN 2/1 par porte. Robuste et durable, elle est fabriquée
en acier inoxydable. Sa plage de température, quant a elle, est
réglable par thermostat numérique de -2°C a 8°C.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Volume (L) : 1400 Type de Porte : Battante
Température Minimum (°C) : -2 Température Maximum (°C) : 8 Porte : Pleine

Nombre de portes : 2 Nombre de Niveaux : 3 Finition Extérieure : Inox
Longueur (mm) : 1480 Profondeur (mm) : 810 Hauteur (mm) : 2010
Puissance (W) : 508 Matiere : Inox Eclairage Intérieur : Non
Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Taille GN : GN 2/1 Couleur : Argent / Inox

): GN 2/1: 650 x 530
Type de Froid : Ventilé Classe Energétique : E Températures : Positives

Thermostat : Oui Décibels : 65 Température ambiante d'utilisation
Maximale (°C) : 40°C

Puissance frigorifique (W) : 508 Gaz réfrigérant de série : R290

Informations Logistiques :

Largeur : 1510 mm Profondeur : 840 mm Hauteur : 2070 mm
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