Couteau a Pain Inox 200 mm

GEFS681

VOGUE

Découvrez notre couteau a pain inox 200 mm, l'outil indispensable
pour trancher avec précision vos pains et baguettes. Avec son
poids léger de 0.21 kg et sa longueur de 334 mm, il offre une prise
en main confortable lors de vos découpes. Sa lame de 200 mm
vous garantit des tranches parfaitement coupées pour une
présentation impeccable. Commandez dés maintenant et laissez
ce couteau professionnel rehausser vos performances en cuisine.

Caracteristiques Produit :

Longueur (mm) : 334 Poids (kg) : 0.21 Taille de la lame (en cm) : 200

Informations Logistiques :

Largeur : 390 mm Profondeur : 90 mm Hauteur : 30 mm
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