Hachoir a Viande 22 avec Téte Fixe Réfrigerée - 450 Kg/h

-400 V
CB70730075

Ce hachoir a viande professionnel de 450 Kg/h avec téte fixe
réfrigérée est idéal pour les utilisations intensives en restauration.
Sa construction en acier inoxydable offre robustesse et hygiéne.
Parfaite solution pour la préparation de viandes fraiches en grande

quantité.

Caractéristiques Produit :
Alimentation : 400 V Type de Commande : Electromécanique Finition Extérieure : Inox
Longueur (mm) : 390 Profondeur (mm) : 870 Hauteur (mm) : 570
Poids (kg) : 80 Puissance (W) : 1500 Matiere : Acier Inoxydable
Couleur : Argent / Inox Réfrigéré : Oui Production Horaire (en Kg ) : 450

Informations Logistiques :
Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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