Four Mixte de Boulangerie
BR117902

Le four de boulangerie mixte MC6040-10 dispose de 10 niveaux
de cuisson et d'une température maximale de 250°C.
Programmable et doté d'une injection de vapeur, il est idéal pour
une utilisation professionnelle en restauration ou collectivité. Sa
construction en acier inoxydable avec porte vitrée offre une grande
robustesse et permet de surveiller facilement la cuisson des

préparations.

Caracteristiques Produit :
Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile
Température Minimum (°C) : 0 Température Maximum (°C) : 250 Programmable : Qui
Porte : Vitrée Nombre de Niveaux : 10 Nombre de Chambres de Cuisson : 2
Minuteur : Qui Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 980
Profondeur (mm) : 840 Hauteur (mm) : 1150 Poids (kg) : 187
Puissance (W) : 20.5 Matiere : Acier Inoxydable Eclairage Intérieur : Oui
Options : Sans Grill Thermostat : Non Profondeur Intérieure (mm) : 840

Informations Logistiques :
Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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