Grill Panini de Contact - Plagues Rainurées

BRA150684

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 230 V
Température Minimum (°C) : -50
Minuteur : Oui

Profondeur (mm) : 400

Matiere : Acier Inoxydable

Thermostat : Oui

collectivités.

Zone de Chauffe : 1
Température Maximum (°C) : 300
Finition Extérieure : Inox
Hauteur (mm) : 200

Puissance (W) : 2200

Elément de chauffe : EIément chauffant

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm

FourniRestd”

Profondeur : 0 mm

https://be.fourniresto.com/

05)artscher

Ce grill contact "Panini" 1RDIG en acier inoxydable posséde des
plaques emaillées de 340x220 mm, une puissance de 2200W et
une plage de température allant de -50°C a 300°C. Il est équipé
d'un minuteur et d'un thermostat pour une utilisation intérieure,
idéal pour la préparation de délicieux paninis croustillants. Son
design en inox et sa zone de chauffe unique en font un équipement
professionnel fiable et performant pour les restaurants et les

Type de Plaque : Rainurée
Revétement de la Plaque : Emaillé
Longueur (mm) : 410

Poids (kg) : 18

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 340 x 220

Domaine d'utilisation : Intérieur

Hauteur : 0 mm
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