Friteuse Professionnelle 2 x 8 L avec Vidange
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La Friteuse Professionnelle 2 x 8 L avec Vidange est |'outil parfait
pour toutes les cuisines commerciales visant I'efficacité et la
qualité. Dotée de deux cuves indépendantes de 8 litres chacune,
cette friteuse en acier inoxydable AlISI 201 Dynasteel assure une
durabilité et une résistance optimales. Chaque cuve possede sa
propre vanne de vidange, facilitant I'entretien et le nettoyage. Avec
une puissance totale de 6500 watts, elle permet une montée en
température rapide et une cuisson uniforme, cruciales pour servir
des aliments toujours croustillants et délicieux.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Vanne de Vidange : Oui Nombre de Paniers : 2
Nombre de Cuves : 2 Longueur (mm) : 632 Profondeur (mm) : 598
Hauteur (mm) : 387 Matiere : Acier Inoxydable Type d’Inox : Inox AISI 201

Informations Logistiques :

Largeur : 620 mm Profondeur : 550 mm Hauteur : 450 mm
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