Soupiére Electrique Professionnelle Eco - 9 L

DLSK10LECO

DYNASTEEL

FOOD SERVICE SOLUTIONS

Découvrez notre Soupiére Electrique Professionnelle Eco - 10
L, idéale pour les cuisines des professionnels. Avec sa puissance
de 400 W et son alimentation de 230 V, elle permet de maintenir
une température constante jusqu'a 80°C. Fabriquée en matiéere de
fer et équipée d'une cuve en inox AlSI 201, elle garantit une
excellente qualité. Son design compact avec un diameétre de 340
mm et une hauteur de 360 mm la rend parfaitement adaptée pour
les espaces restreints.

Caracteristiques Produit :

Alimentation : 230 V Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 80
Nombre de Cuves : 1 Longueur (mm) : 340 Profondeur (mm) : 340

Hauteur (mm) : 330 Poids (kg) : 3,75 Puissance (W) : 400

Matiére : Fer Capacité (L): 9 Diametre (mm) : 340

Type d’Inox : Inox AlSI 201

Informations Logistiques :

Largeur : 360 mm Profondeur : 360 mm Hauteur : 400 mm
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